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Frutta secca

= - Molluschi

SHELLFISH

Ch'umque abbia delle auevgie alimentari di qualsiasi genere e genﬁ[men‘ce mvitato a

comunicarlo al momento dell”ordine per precauzione. A ﬁanco di ogni piatto troverete

il simbolo de“’a“ergene pv'mc'qoale contenuto nella pietanza. Per qua[siasi domanda o

'mformazione potrete r'wo[gervi al persona[e che sara lieto di aiutarvi e trovare delle

soluzioni alternative!

S

ﬁ Ristorante Basilico B AS\ IN\CO

RISTORANTE e PIZZERIA

R'Lstoran’ce.’oasilico.bg


https://commons.wikimedia.org/wiki/File:Instagram-Icon.png
https://commons.wikimedia.org/wiki/File:Instagram-Icon.png
https://commons.wikimedia.org/wiki/File:Instagram-Icon.png
https://commons.wikimedia.org/wiki/File:Instagram-Icon.png
https://commons.wikimedia.org/wiki/File:Instagram-Icon.png
https://commons.wikimedia.org/wiki/File:Instagram-Icon.png

Mgmm

Timballo di Spinaci con crema al Gorgonzola
€13
Tartare di Salmone marinato con Finocchi e Arance
€18
Baccala mantecato al Latte con crostone di Polenta
€15
Po[po arrosto su crema di Piselli @

€ 20

Tartare di Fassona Piemontese gr.100 con Stracciatella, quoﬂe Caramellate e cialde di Mais

€20

::::::

Terrina rustica di Capvio[o con Pan Brioches
€18
Selezione di Salumi nostrani e Formaggi

€15
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; L1t
Risottino con Strachitunt, Mele e Noci

(minimo 2 persone)
€15
Crespelle al Granchio su crema di Zucchine
€16
Gnocchi di Patate con Mazzancolle, Calamari e Curcuma
€16
Paccheri ai Gamberoni e Pistacchio
€18
Gigli di pasta al salmi di Lepre
€16

Casoncelli alla Bergamasca

€13
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Seconds

Quiche con Radicchio di Castelfvanco e Branzi

::::::

€14

Filetto di Branzino al proﬁmao di Limone
€18

Ombrina su crema di Melanzane e Datterino
€ 20

Zuppetta di Mare con Gallinella

€18

Tag[ia’ca di Manzo con Patate arrosto

€ 20

Stracotto di Selvaggina

»»»»»»

€18
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Lo noitre 7)1'/;,;,@

1l nostro impasto, realizzato con favina di tipo “0” ed arricchito da germe di grano,

ha una lievitazione minima di 48 ore.

Cost siamo certi di offrire un prodotto ad alta digeribilita e ricco di naturali sapori.

E disponibile inoltre limpasto integrale, completamente fatto a mano con farina integrale macinata a pietra

e lamozzarella senza lattosio (entrambi con [’agg'umta di1 euro).

Americana

(pomodoro, mozzarella, wurstel, patat'me)

Appetitosa

(pomodoro, mozzarella, gam’oeri, rucola, pomodor'mi e scaglie di grana)
Basilico

(mozzarella di bufala, pesto di basilico e scaglie di grana)
Bergamasca

(pomodoro, mozzarella, taleggio, salsiccia e porcini)
Bismark

(pomodoro, mozzarella, grana, pancetta e uovo)
Bufalina

(mozzarella di bufa[a e pomodor'mi)

Buongustaia

(pomodoro, mozzarella, speck, porcini e scamorza)
Capricciosa

(pomodoro, mozzarella, cotto, ﬁmghi, carcioﬁ, olivee origano)

Curiosa

>
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(pomodoro, mozzarella, gam’oere’tﬁ, zucchine e pa

10,00 €

11,00 €

12,00 €

13,00 €

1,00 €

10,00 €

13,00 €

12,00 €

12,00 €



Del Mezzogiorno

(pomodoro, mozzarella, mazzancolle, friarielli e bufala)
Delizia

(pomodoro, mozzarella, porcini e crudo)

Diavola

(pomodoro, mozzarella e salamino piccante)

Estiva

(mozzare“a, pomodor'mi, bresaola o crudo, rucola e scagﬁe di gvana)
Golosa

(mozzarella, pere 0 mele e Zola)

La Noci e Crudo

(mozzarella, brie, noci e crudo)

Margherita

(pomodoro e mozzarella)

Mare e Monti

(pomodoro, mozzarella, porcini e frutti di mare)
Mediterranea

(pomodoro, mozzarella, friarielli, salsiccia e peperoncino)
Nduya

(pomodoro, mozzarella, porcini, Zo lae pate di salame piccante)

Prosciutto

(‘pOWlOOlOYO, WLOZZﬁTCHa e COﬁO)

Quattro formaggi

(pomodoro, mozzarella, Zola, ta[eggio, scamorza e brie
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14,00 €

1,00 €

10,00 €

1,00 €

10,00 €

1,00 €

9,00 €

@ 13,00€

Pty

13,00 €

13,00 €

10,00 €

1,00 €



Quattro stagioni

(pomodoro, mozzarella, ﬁmghi, carcioﬁ, cotto e o[ive)

Romana

(pomodoro, mozzarella, acciughe, origano)

Salmone

(mozzarella, a freddo:a  rucola, salmone affumicato e bufala)
Strapizzati

(]oomodoro e olio d'oliva, a ﬁreddo: mozzarella di bufa[a, pomodoro, basilico e Speck)
Tonno e Cipolle

(pomodoro, mozzarella, tonno e cipolle)

Treviciccia

(pomodoro, mozzarella, scamorza, trevisana e salsiccia)
Verdure

(pomodoro, mozzarella, melanzane, zucchine, spinaci e pepevoni)
Zola e Speck

(]OOWLOC{OYO, mozzare”a, gorgonzo[a e SPQCIQ)
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12,00 €

10,00 €

14,00 €

1,00 €

10,00 €

1,00 €

1,00 €

1,00 €



Bevande

Acqua 2,50 €
Bibita 4,00 €
Coca-cola 1 [t. (in vetro) 8,00 €
Calice di Vino 4,00 €
Birra bionda alla spina picco[a 3,00 €
Birra bionda alla spina media 5,00 €
Birra rossa alla spina picco[a 4,00 €
Birra rossa alla spina media 6,00 €
Birra “Menabrea” 33 cl. 4,00 €
Birra “Lupulus” bionda (artigianale) 33 cl. 8,00 €
Birra “Lupulus” bionda (artigianale) 75 cl. 13,00 €
Caﬂ\e 2,00 €
Cappuccino 3,00 €
Tisana 3,00 €
Amaro 4,00 €

Amaro riserva/Grappa 5,00 €




