Pranzo di Lavoro

12 Mo\ggio 2026

Meni 16 euro (2 portate)

Menix 19 euro (2 portate) Orecchiette al ragi bianco di Pollo

Cous cous con Bresaola, Verdure e Stracciatella

Ravioli di Ricciola Trofie al Pesto

Fricassea di Sloao{o\ con Pomodoro e Bocconcini di Tacchino

olive

Taglio\’co\ di Pollo

Carpaccio di Carne Salada con Bufalina

Contorno a scelta

Patate al Forno
Carote e Zucchine al Vapore
Insalatina Mista

Tutti i meni comprendono acqua, pane e caffe

Mena Insalatona 15 euro

- verde, insalata rossa, carote, pomodorini, uovo strapazzato, mais, fo\gioli
cannellini e Branazi
- verde, carote, finocchi, caprino, olive nere, noci e bresaola
- verde, rucola, insalata rossa, pomodorini, semi tostati, salmone affumicato
e sfoglie di pane
: - verde, insalata rossa, carote, finocchi, pomodorini, olive nere, mais,
tonno e mozzarella
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Menu dlla Carta

Timballo di Piselli con fonduta di grana euro 13
Carpaccio di Salmone marinato al Sesamo euro 18
Tartare di Manzo con Stracciatella e Ciloolle caramellate euro 20
Gnocchi con Strachitunt, pere e Aceto Balsamico euro 15
Scialatielli ai Frutti di mare euro 18
Casoncelli alla bergamolsca euro 13
Quiche con Spinaci e Scamorza euro 14
Sco\loplool di Ricciola 9m’cinato con Pdne e Semi euro 20
To\gliol’col di Manzo euro 20
Bevande
Dolci Acq,uol euro 2,50
Calice di vino euro 4
Tirdmisik Bibita euro 4

Creme brulee

Torta del giorno Birra bionda

Frutta fresca con Gelato PiCCOIO‘ euro 3

Sorbetti media euro 5
Alclc°9°‘t° al caffe Birra rossa

Euro 6 PlCCOIOl euro 4

media euro 6
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